
Спосіб одержання мікропартикуляту, що включає обробку вторинної молочної сировини, 

осадження білка шляхом введення лимонної кислоти, нагрівання, охолодження, 

фільтрування, видаляння лактози, обробку отриманого продукту шляхом пресування, 

нагрівання і подрібнення, який відрізняється тим, що як вторинну молочну сировину 

використовують знежирене молоко, яке нагрівають до температури 93-95 °C і вводять 

лимонну кислоту до рН=4,5-4,7, підкислене таким чином знежирене молоко витримують при 

вказаній температурі 5-7 хв, після цього оброблений охолоджений продукт диспергують при 

10000-12000 об./хв протягом 12-18 хв. 


