
Корисна модель належить до харчової промисловості та може бути використана в інших галузях 
для охолодження або іншої теплової обробки рідких середовищ. 

Як найближчий аналог вибраний трубчастий охолоджувач сирного згустку WR/T виробництва 
компанії Tewes-Bis (пп. 2.1 "Трубчастий охолоджувач сирного згустку типу WR/T" опису обладнання 
для охолодження та пресування згустку, копія опису додається), що складається з теплообмінника 
виконаного з труб - "труба в трубі", встановлених на рамі та з'єднаних відводами, патрубків подачі 
сиру кисломолочного у внутрішню трубу та відведення із неї, патрубків подачі та відведення робочого 
середовища із зовнішньої труби. 

Недоліком такого апарата є підвищене утворення дрібних білкових частинок при зміні напряму 
руху потоку у відводах та турбулентності, яка виникає в трубах. Дрібні частинки потрапляють у 
сироватку, що призводить до втрат сировини, створює загрозу для довкілля і вимагає додаткових 
витрат на її очистку. Крім цього складно регулювати процес охолодження, який одночасно іде з 
процесом самовільного відділення сироватки. 

В основу корисної моделі поставлена задача зменшення витрат сировини при виробництві сиру 
кисломолочного, підвищення екологічної безпеки молокопереробних підприємств та можливість 
регулювання процесу охолодження сиру кисломолочного. 

Поставлена задача вирішується тим, що апарат для охолодження сиру кисломолочного, що 
складається з теплообмінника, виготовленого з труб - "труба в трубі", встановлених на рамі і з'єднаних 
відводами, патрубків подачі сиру кисломолочного у внутрішню трубу та відведення із неї, патрубку 
подачі та відведення робочого середовища із зовнішньої труби, причому теплообмінник виконаний 
окремими секціями, зовнішня і внутрішня труби якого мають форму еліпса і з'єднані відводами такої ж 
форми як внутрішня труба і вигнуті таким чином, що забезпечують з'єднання секцій по спіралі. 

На графічному зображенні представлений апарат для охолодження сиру кисломолочного. 
Апарат для охолодження сиру кисломолочного містить теплообмінник, що складається з секцій 1, 

в яких розміщені внутрішня і зовнішня еліпсоподібні труби 2 і 3 типу "труба в трубі", встановлених на 
рамі 4 і з'єднаних по спіралі відводами 5, які за формою відповідають внутрішній трубі 2. До 
внутрішньої труби першої секції прикріплений патрубок поступлення сиру кисломолочного 6, до 
внутрішньої труби останньої секції патрубок 7 відведення сиру кисломолочного. До зовнішніх труб 
кожної секції прикріплені патрубки подачі і відведення робочого середовища 8 і 9. 

Апарат для охолодження сиру кисломолочного працює наступним чином.  
Сир кисломолочний подається в патрубок 6 і по внутрішній трубі 2 через відводи 5 проходить 

послідовно всі секції 1 теплообмінника і відводиться через патрубок 7. Робоче середовище подається 
в міжтрубний простір кожної секції окремо через патрубок 8 і відводиться через патрубок 9. За рахунок 
еліпсовидної труби та великої кривизни відводів, що з'єднують секції по спіралі, забезпечується 
ламінарний режим руху продукту. Подача робочого середовища в кожну секцію окремо дозволяє 
регулювати процес охолодження і самовільного відділення сироватки. 

Таким чином зменшуються втрати сировини з сироваткою та створюється можливість регулювати 
процес охолодження сиру кисломолочного. 

 



 
 


