
Спосіб виробництва стерилізованого спреду збагаченого, який полягає у тому, що до 

охолодженої високожирової основи вносять мед і концентрат сироваткових білків, який 

відрізняється тим, що як високожирову основу використовують комбіновані високожирні 

вершки, які отримують з вершків з масовою часткою жиру 35 % та емульгованої 

комбінованої молочної суміші у співвідношенні 50:50, що складається із замінника 

молочного жиру, емульгатора та маслянки, а мед та концентрат сироваткових білків 

піддають попередній підготовці, при цьому вихідні компоненти беруть у наступному 

співвідношенні, мас. %: 

мед 30,0 

концентрат сироваткових білків з 

м. ч. білка (80 %) 
3,5 

комбіновані високожирні вершки 

(82,5 %) 
решта. 

 


