
Спосіб отримання антоціанового барвника з вичавків ожини включає двократне 

екстрагування подрібненої рослинної сировини водно-гліцериновим розчинником та 

концентрування екстракту. До сировини додають сорбат калію у кількості 0,2 % від маси, 

екстрагування проводять водно-гліцериновим розчином з масовою часткою гліцерину 10 % 

та 0,5 % лимонної кислоти за температури 65±0,5 °C. Після чого концентрування здійснюють 

до вмісту сухих речовин 30±0,2 %. 

 


